Silvester 2023 im Bellevue

Unser veganes Silvestermend:

Amuse Bouche
kleiner Gruld aus der Kache

Pilz Tempura und , Tom kha Gai"
mit Miso Sud, Kokosmilch und roter Chili abgeschmeckt,
dazu kurzgebratener Frahlingslauch

Mille [euille von Urkarotte und KartolTel
an weilsem Hummus, Za'atar Olund Algen Kaviar
mit Wakame Chips, geschalte rbsen, ihre Schoten und Traffelschaum

Falsche Auster
und Zitronen Granité

Krautstrudel und Cannelloni
mit Kartoffel Paree, Gondino und Mohrenstampf’,
dazu gerosteter Ingwer, IFenchelsaat, Bohnen und Blaubeerjus

Pavlove
aus Aqua [Faba mit Zitronen Melissen Sauce,
Mango und Vanille Creme

Petit four
feine Patisserie

Menupreis 109,- €

Das Bellevue olTnet [t Sie um 19 Uhr
Reservieren Sie ihren Tisch per E-Mail an info@bellevuestuttgart.de

Letzie Reservierungsmaglichkeit 20 Uhr

Wir [reuen uns daraul’, mit Ihnen bei der wohl schonsten Aussicht in Stutigart den Jahreswechsel zu [eiern!




