Unsere Monatsempfehlung

FLUSSIGES

Sellerie-Creme Suppe

mit glasierten Kastanien getrufTelt

Rein pflanzlich (V+) / Alkohol/ H/11/3/14

730 €
9,70 €

MITTENDRIN

Geraucherte Feldfrachte
gegrillt auf dem Erbsenptiree
Rein pflanzlich (V+) / H/11/14

Confierte Gansekeule
auf Apfel Preiselbeeren-Blaukraut mit Kartoffelknodel und Portweinjus
Ge/Alkohol/11/14/9

Paniertes Schnitzel vom Kalb
mit schwabischem Kartoffelsalat, Zitronenschnitz, Preiselbeeren
Ri/N/F/B/1

Zart gegrilltes Rinderfilet

serviert mit einer aromatischen Traffel-Jus, cremigem Pastinakenptiree und
frischem, knackigen Gemuise der Saison. Ein wahres Geschmackserlebnis!
Ri/H/F/I

19,50 €

2930 €

2890 C

34,30 €

Final

Zwetschgenroster
mit Vanillesofde / gerosteten Mandeln

Rein pflanzlich (V+) / Alkohol/ Gl /Schwefel

Flambierte Spekulatius Creme Brulee
mit Mandeln und Weilser Schokolade
Vegetarisch /N /F/B/ Gl

Crépes mit Vanilleschaum
dazu Zimt Kirschen

Vegetarisch/N/F/B/11/4
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Inklusivpreise in Euro

9,70 €

10,40 €

9,70 €



